Leser fragen die MZ

Barbara Pohle antwortet

Sind Solarzellen in der Altstadt von Palma erlaubt?
(Paula N., per E-Mail)

Bevor Solarzellen installiert werden diirfen, ist eine
Genehmigung der Baubehorde einzuholen. Beim
Thema Fotovoltaik gibt es besonders detaillierte
Vorschriften. Bevor Sie sich fiir die Installation von
Solarzellen entscheiden, sollten Sie sich bei einem
der vielen auf Solarstrom spezialisierten Unterneh-
men dariiber erkundigen, welche Genehmigung
Sie von den Behorden bendtigen und ob eine posi-
tive Antwort zu erwarten ist.

Warum muss ich jedes Jahr die Einkommensteuer
fur Nicht-Residenten an meinen Steuerberater be-
zahlen? Weil die spanische Finanzbehérde nicht
von auslandischen Konten abbucht?

(Michael K., per E-Mail)

Die Antwort von Thomas Fitzner von der Plattes
Group Mallorca (thomas.fitzner@plattesgroup.net)
lautet: ,Die automatische Abbuchung des Steuer-
betrags (domiciliacién) ist vom System her nur
moglich, wenn die Bank das spanische Finanzamt
vorab liber das Konto eines Steuerpflichtigen
informiert und diesen mit seiner spanischen

Steuernummer identifiziert (NIF, gleichlautend wie
NIE). Das tun nur spanische Banken. Die domici-
liacion funktioniert zum Beispiel selbst bei spani-
schen Banken nicht, wenn der Kontoinhaber nicht
mit der NIF registriert ist, sondern nur mit Pass-
oder Ausweisdaten - neben ungeniigendem Kon-
tosaldo der hiufigste Grund fiir eine fehlgeschla-
gene Abbuchung.“

Wie wird die Trinkschokolade zubereitet, die
Mallorquiner in der Weihnachtszeit trinken?
(Antje P., per E-Mail)

Die Zutaten fiir die chocolate a la taza sind Milch
und Schokolade, diese sollte mindestens 70 Pro-
zent Kakaoanteil haben, es kommt auch chocolate
para coberturazum Einsatz oder aber Fertigschoko-
lade. Hier das Rezept fiir vier Personen: 400 Gramm
Blockschokolade, 11 Milch, 30 g Zucker. Die Milch
erhitzen, wobei sie nicht kochen soll. Zucker ein-
rithren. Wenn er sich aufgel6st hat, die Schokolade
in kleinen Stiicken zugeben.
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